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El manchado del grano de arroz
y sus indculos fingicos

F. Sempere, M.P Santamarina (Departamento de Ecosistemas Agroforestales. Escuela Técnica Supe-
rior de Ingenieria Agrondémica y del Medio Natural. Universitat Politecnica de Valéncia. Valencia.
E-mail: frasemfe @yahoo.es).

Se investigo la relacion entre la pigmentacion de granos manchados de arroz comercial de Valencia y los
indculos fungicos alli presentes. De las muestras analizadas solo un 32% tuvieron una etiologia fingica.
El principal agente causal del manchado fue la especie Nigrospora oryzae.

INTRODUCCION

El grano de arroz puede ser afectado en su constitucion y aspecto, antes o después de la cosecha, por un complejo grupo de hongos. Este
fenémeno es conocido por manchado del grano o “pecky rice”.

Los agentes causales del manchado varian de una regidn a otra condicionados por la climatologia, las medidas culturales, el tratamiento
del grano después de ser cosechado, etc.

La presencia fiingica se traduce en una pérdida de calidad del grano. Los hongos provocan pigmentaciones indeseables, deformacion,
pérdida de peso y cambio de textura de la cariopside. Confieren también olores y sabores indeseables y quizas uno de los aspectos mas
importantes: la contaminacion de este por micotoxinas. Ademas si el grano es destinado para semilla, éste puede actuar como transmisor
de enfermedades, confiriendo problemas en los primeros estadios fenoldgicos de la planta y produciendo una menor germinabilidad de la
semilla y un menor tamafio de la plantula.

Tradicionalmente se han asociado ciertas pigmentaciones de la cariopside a la presencia de especies o géneros fiingicos concretos. De este
modo, el objetivo de este estudio fue investigar la relacion entre la pigmentacion de este y los indculos flingicos alli presentes. Al mismo
tiempo se determinaron las principales especies/géneros responsables del manchado del grano de arroz comercial de Valencia.

Identificacion de los géneros/especies

Para la identificacion de los géneros y especies se realizo una caracterizacion
morfoldgica y cultural de los aislados. La técnica del microcultivo descrita por
Garcia y SanTamarina (1997) se utilizd para la caracterizacion morfolégica que se
analizé con un microscopio 6ptico modelo Olympus PM-10AKS3.

Materiales y métodos

Arroz

Se eligieron 180 granos de varios arroces comerciales de Valencia con diferentes
pigmentaciones. Se examinaron in vivo y mediante una lupa modelo Leica MZ
APO.

Resultados y discusion
Medio de cultivo

El medio de cultivo utilizado para este ensayo fue Patata Dextrosa Agar (PDA).
Para su preparacion se calentaron 500ml de agua destilada afiadiéndose 21 g
del producto. Posteriormente se adiciond al medio cloranfenicol a razén de 0.5
o/l para evitar el crecimiento de bacterias.

El preparado se esterilizd a 121°C durante 20 minutos. Se dej6 enfriar y se
reparti6 asépticamente en placas Petri dejdndolas reposar a temperatura ambiente.

Porcentaje de contaminacion fiingica

Al'sembrar los 180 granos en PDA se observo que tan solo en 57 de ellos hubo
contaminacion fangica, correspondiendo a un porcentaje del 32%. Por tanto no
todas las manchas del grano tuvieron una etiologia fingica y estarian provocadas
por otros agentes externos o a un desorden nutricional o fisioldgico del cultivo.

Identificacion de géneros/especies

Aislamiento de los indculos flingicos

Los granos de arroz se colocaron en una gasa esterilizada y fueron sumergidos en
una solucion de hipoclorito sodico al 10% durante 15 minutos. Posteriormente se
realizaron dos enjuagues sucesivos con agua destilada de 15 minutos cada uno.
Finalmente, se colocaron asépticamente 5 granos en puntos equidistantes de
placas con PDA, y se incubaron a 25°C en la oscuridad durante 15 dias hasta
obtener cepas puras.

La Tabla 1 muestra la prediccion realizada al observar las pigmentaciones de
diferentes granos in situ'y en lupa y los principales géneros/especies que se
podrian aislar.

La manchas marrones-negruzcas del grano, se asociaron inicialmente a la
posible presencia de inculos de especies previamente descritas en el arroz de
Valencia: Nigrospora oryzae, Alternaria alternata, Drechslera oryzaey Aspergillus

niger.
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Figura 1. Incidencia de los diferentes géneros/especies en el arroz manchado 15-20 A/te(ngr(a alternata .
comercial de Valencia. Penicillium spp. Nigrospora oryzae
Nigrospora oryzae
21-26 | Alternaria alternata
El posible aislamiento de cepas fungicas pertenecientes al género Penici- Z/r;srzgﬁfjgzm
Mlium se asocio a las machas blanco-verdosas presentes en el grano. Mientras 27-28 | Phoma spp.
que coloraciones anaranjadas-rojas y rosaceas se vinculd a la posibilidad de la Penicillium spp.
existencia de indculos de especies pertenecientes al género Fusarium. 29-32 | Alternaria alternata
Los resultados reflejados en la Tabla 1 muestran que las pigmentaciones D(esch/era oryzae ,
del grano en su mayorfa no se correspondieron con las especies fingicas que Nigrospora oryzae Aspergilius favus
. . . 33-40 | Phoma glomerata
se prevefan que se desarrollarfan. Por ejemplo en doce muestras (de la29 a la Aspergilius niger
40), se intuy6 que por las manchas marrones-negruzcas de la caridpside, estas M-47 | Alternaria alternata
podrian estar contaminadas por especies como Alfernaria alternata, Nigrospora Penicillium spp.
oryzae, Phoma glomerata, Drechslera oryzae o Aspergillus niger sin embargo 48 Dreschlera oryzae
principalmente se desarroll6 una especie de colonia amarilla: Aspergillus flavus. Penicillium spp. Fusarium sambucinum
En un estudio realizado previamente por Pineda y col. (2007), se observo 49,50 | Nigrospora oryzae
que las coloraciones marr6n-rojizo en granos de arroz dieron lugar a especies 5 gfgg%,f 0[;%;
del género Fusarium mientras que manchas gris ceniza con puntos negros en Nigrospora oryzae
las cariopsides originaron cepas de la especie Nigrospora oryzae. 52 Dreschlera oryzae
La incidencia de las diferentes especies/géneros que se aislaron en las Phoma glomerata
cariépsides se muestra en la Figura 1. 53 Alternaria alternata _
Ensayos realizados por Santamarina y col. (2002) en arroz cascara alma- P ﬁoma SPP. Altermaria alfernata
. . - . 54 Nigrospora spp.
cenado de la Comunidad Valenciana detectaron que la micobiota dominante de Penicillium spp.
este estaba constituida por los géneros Alternaria, Phoma, Bipolarisy Nigrospora 55,56 | Nigrospora oryzae
y en menor porcentaje por especies pertenecientes a los géneros Fusarium, Dreschlera oryzae

Aspergillusy Penicillium.

En este estudio se observd que el principal agente causal del manchado
del arroz comercial de Valencia correspondi a Nigrospora oryzae, seguido de
Alternaria alternatay de especies del género Penicillium.
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